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Je suis le Professeur habil Dinya Zoltán et permettez-moi de me présenter en quelques 
mots.

J’ai terminé mes études à l'Université de Debrecen en 1967, et, suite à cela, j’ai travaillé avec 
l’académicien, le Dr Rezső Bognár pendant plus de 25 ans.

Mon domaine de recherche est l’analyse des matières végétales et la recherche sur leurs effets 
physiologiques.

Dans le domaine des matières végétales, je passe la plupart de mon temps à la recherche de 
polyphénols et de flavonoïdes.

Au cours de ma carrière, j'ai écrit près de 200 publications scientifiques et huit livres jusqu’ici.

J'ai passé beaucoup de temps dans de nombreux pays à travers le monde ; je participe sans 
cesse à de nombreux programmes et projets de recherche.

Je travaille avec les suppléments alimentaires Flavon depuis 2005, et je suis honoré de
fournir mon expérience professionnelle pour ces produits de classe internationale.

Dans le cadre de mes travaux, l'objectif que je me suis fixé est la prévention de toutes sortes de 
maladies, et aujourd'hui, cela est toujours le principe directeur de ma vie : œuvrer pour un 
vieillissement en bonne santé grâce à la nutrition, au style de vie, et aux compléments 
alimentaires.
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LES PRODUITS FLAVON
(une explication raccourcie, éthique & professionnelle)

1. Les produits Flavon sont des compléments alimentaires scientifiquement validés, qui sont sains 
et sécuritaires, à base de fruits et légumes, qui améliorent la qualité de vie, et sont entièrement 
conformes aux prescriptions légales.

2. Les produits Flavon ne sont pas des médicaments ; leurs effets positifs sur le corps humain
ne peuvent pas être qualifiés d’effets curatifs.

3. Les produits Flavon sont scientifiquement validés et soutenus, et ils sont en parfait accord avec 
la thèse communément acceptée et scientifiquement prouvée, que la consommation de
fruits et légumes, améliore la qualité de vie.

4. Les produits Flavon sont pures et sûrs ; ils ne contiennent pas de matières toxiques
nocifs pour la santé tels que décrits dans les règlements, ni ne causent de dommages nocifs du 
fait de leurs ingrédients, de leur production ou stockage, et ne contiennent aucun colorants,
exhausteurs de goût ou d’arômes, ni additifs ou stabilisants chimiques. Nos produits ne 
contiennent aucun agent de conservation.

5. Les produits Flavon appartiennent à la famille des compléments alimentaires à bas de de fruits 
et légumes produits partout dans le monde, et représentent la plus haute qualité. La haute
qualité de nos produits est prouvée par les récompenses et la reconnaissance nationales et 
internationales que nous avons reçues, et aussi par le niveau exceptionnel de "Total ORAC FN" 
dont les valeurs ont été mesurées par l’éminent laboratoire de recherche Brunswick Laboratories, 
USA.

6. Sur la base des connaissances actuelles de notre Entreprise, Flavon Green est le seul
complément alimentaire disponible à base de légumes ayant cette consistance de confiture. La 
base des ingrédients que l’on trouve dans Flavon Green est exceptionnelle, même comparée à 
nos produits, car elle est principalement constituée à partir d'ingrédients végétaux, alors que tous 
nos autres produits sont à base de fruits.

7. Nos produits sont fabriqués par notre propre usine moderne, conformément aux normes très 
strictes de gestion de la sécurité alimentaire (HACCP, ISO-22000, vérificateur: TÜV Rheinland).

8. Notre propre laboratoire de haut standing, équipé d'instruments modernes et créé en 2013,
est à notre service pour tester nos produits.

9. Nos produits comprennent plus de 30 fruits et légumes, sélectionnés avec soin et d’un point de 
vue scientifique.

10. Le grand nombre d'ingrédients (appartenant à 10 composés et éléments différent /
groupes d'oligoéléments) inclus dans nos produits, offrent la plus large gamme de composés 
photochimiques (polyphénols / flavonoïdes, les lignanes, des terpènes, des vitamines, des 
hydrates de carbone, des fibres complexes, protéines / acides aminés, des composés organiques 
azotés, des composés organo-soufrés et des oligo-éléments) nécessaires à une alimentation 
saine.
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11. L'une des caractéristiques de nos produits est la synergie entre les ingrédients,
avec un effet d’augmentation de l’activité, ce qui est confirmé par des tests scientifiques.

12. Une caractéristique de nos produits est sa consistance proche de celle d'une confiture, qui 
offre une grande bioaccessibilité et donc une bonne biodisponibilité.

13. Nos produits peuvent être combinés librement. La consommation de nos produits à base de 
légumes en association avec l'un de nos produits à base de fruits, fournit une gamme encore plus 
large d’agents actifs pour le corps. Les combinaisons recommandées : Flavon Green + Protect,
Flavon Protect, Flavon Green + Flavon active.

14. L'importance de consommer des fruits et légumes nous accompagne tout au long de notre
vie dès la petite enfance. Tout groupe d'âge peut trouver un produit parmi notre gamme, avec
les bons ingrédients pour lui.

15. Grâce à leur teneur en vitamine C, les produits Flavon contribuent à la défense des cellules 
contre le stress oxydatif.

16. Les produits Flavon sont microbiologiquement stables et peuvent être consommés en toute 
sécurité avant la date d'expiration en s’étant conformé avec les conditions d’entreposage.

17. La diminution annuelle dans les valeurs de la teneur des produits Flavon est minime si les
conditions de gestion et de stockage spécifiées sont respectées.

18. La consommation des produits Flavon contribue à l'alcalinisation du corps et à un régime 
alimentaire sain et alcalin.

19. Le goût de nos produits est agréable pour la plupart des consommateurs ; nos produits sont 
savoureux.

20. Les produits Flavon peuvent être complétés, améliorés, et développés avec des ingrédients 
nouveaux et de nouveaux produits selon les recherches scientifiques les plus récentes.

21. Les produits Flavon complètent un régime alimentaire sain, et le Groupe Flavon Kft. fournit 
une information de haute qualité et un service de formation pour accompagner ces produits.
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